
  Empecemos el día
con sabor tradicional 



Lo dulce
PLATO DE FRUTAS 400 g $ 75
Papaya, melón y piña con yogur natural y granola.

PAN DULCE 60 g $ 23
Conchas, cuerno, rol de canela o pelones.

PAN CON NATA 115 g $ 40

HOT CAKES 3 pzs $ 90
Mermelada, maple y mantequilla.

PAN FRANCÉS 2 pzs $ 95
Nata, fresa y maple.

Algo ligero

HUEVOS AL GUSTO 2 pzs $ 95
Rancheros, estrellados, divorciados, revuelto sencillo 
o a la mexicana, acompañado con frijoles.

OMELETTE O REVUELTOS 2 pzs $ 105
2 ingredientes a elección: jamón, tocino, espinacas, 
champiñón o queso, acompañado de frijoles.

AVOCADO 2 pzs $ 125
Pan de centeno, requesón, espinacas, aguacate 
cherrie y salsa tatemada.

Lo tradicional
MOLLETES 4 pzs $ 85
Pico de gallo, aguacate y salsa tatemada.

ENFRIJOLADAS DE QUESO 4 pzs $ 115
De frijol negro con moruza de chorizo, crema, 
queso y aguacate.

De frijol negro con pollo, crema, aguacate y queso.
ENFRIJOLADAS DE POLLO 4 pzs $ 145



Lo tradicional
SUIZAS DE QUESO 4 pzs $ 120
Con queso, cebolla, cilantro y aguacate.

SUIZAS DE POLLO 4 pzs $ 145
Con queso, cebolla, cilantro y aguacate.

CARNE DE PUERCO 230 g $ 140
Frijoles y tortillas.

CECINA 31 g $ 140
Frijoles, guacamole, salsa tatemada y tortillas.

CHORIZO RANCHERO 230 g $ 140
Frijoles y tortillas.

De la casa
ENJOCOCADAS 2 pzs $ 110
Mini gorditas con jocoque, chicharrón prensado 
100 g y frijoles.

NOPAL ASADO 3 pzs $ 115
Salsa de chicharrón, frijol negro refrito y queso asado.

UCHEPO MICHOACANO 150 g $ 95
Frijoles refritos, salsa verde, queso y crema.

PLATO MIXTO 420 g $ 185
3 guisados a elegir: chicharrón duro, chorizo, rajas,
papas, nopales, prensado, deshebrada y carne de puerco;
1 quesadilla y frijoles.

APORREADILLO $ 140
2 pzas de huevo, cecina, salsa tatemada y frijoles. 

El gramaje detallado en cada platillo indica el peso neto antes de la preparación, por lo que su tamaño y 
peso ya servido en mesa puede llegar a variar. Debido a su naturaleza, recetas, origen, almacenamiento y 
manipulación de materias primas los platillos que preparamos contienen como ingrediente o pudieran llegar 
a contener trazas de gluten, huevo, cacahuates, soya, lácteos, frutos de cáscara, apio, mostaza y/o sulfitos. 
Si usted es alérgico o intolerante a estos o algún otro ingrediente, tome las medidas pertinentes que su 
profesional de la salud haya sugerido y queda bajo su responsabilidad cualquier consumo.



Al comal
GORDITAS DE RANCHO 2 pzs $ 90
Guisado a elección y acompañado con frijoles.

Algo más
JAMÓN 40 g | CHORIZO 30 g | FRIJOLES 200 g $ 25

TOCINO 35 g | CHILAQUILES 50 g $ 40

CHAMPIÑONES 40 g | PAPAS GUISADAS 150 g 
ESPINACAS 50 g | NOPALES GUISADOS 150 g

$ 20

GUACAMOLE 200 g $ 35

(1) PZA DE HUEVO $ 15

GUISADO EXTRA 70 g $ 45

NATA 55 g $ 17

NUTELLA 20 g $ 15

Chicharrón duro, chorizo, rajas, papas, nopales, 
prensado, deshebrada y carne de puerco.

QUESADILLAS DE COMAL O QUEBRADA 1 pza

SENCILLA $ 40

CON GUISADO $ 65

Chilaquiles

CHILAQUILES SENCILLOS 250  g $ 95

Bañados al momento y acompañados de crema, queso, cilantro 
y cebolla con frijoles.

Salsas: Ranchera, verde o roja.

CHILAQUILES CON HUEVO 1 pza $ 115

CHILAQUILES CON POLLO 70 g $ 140

Precios incluyen IVA y están en moneda nacional.



Bebidas

CAFÉ AMERICANO | OLLA
DESCAFEINADO (2 tazas) 

$ 40

CAFÉ CON REFILL $ 50

CHOCOLATE CALIENTE 335 ml $ 45

CAPUCHINO 300 ml $ 45

CHOCOMILK 400 ml $ 45

JUGO DE NARANJA NATURAL 500 ml $ 54

REFRESCO 355 ml $ 40

AGUA EMBOTELLADA 500 ml $ 18

CERVEZA 355 ml $ 50

TÉ (1 sobre) $ 30

Leche entera o deslactosada.

Coca, Coca zero, Coca light, Manzanita, Squirt, 
Agua mineral, Sprite.

Corona y Victoria.

JUGOS DE LA CASA NATURALES 500  ml

Manzanilla. hierbabuena, verde, limón man-
zana canela, hierbas relajantes.

Tío Chencho

$ 60

Naranja y zanahoria.

Tía Lula
Naranja y fresas.

Tío Verdín
Manzana verde, apio, perejil, piña y jengibre.

Tía Yeya
Melón, papaya y naranja.

Tía Meche
Betabel, zarzamora y fresas.

Prohibida la venta de bebidas alcohólicas a menores de edad.



HORARIO

LUNES A SÁBADO DE 07:00 A 13:00 HRS.
DOMINGO DE 08:00 A 13:00 HRS.

477 578 2754

SÍGUENOS EN

@ALMUERZOS_LAPLACITA

ALMUERZOS LA PLACITA


